
 

 לפסח כשר - שוקולדמצופים בפתיתי מצה 

 

 :מצרכים

 כוסמין/קמח מלא כוסות פתיתי מצות 2 

 בכבישה קרה כף שמן קנולה/חמניות 1 

                                            .כף אבקת סוכר חום/קנים/רגילה 1 

 סוכריות /קוקוס לקישוט. 

 גרם(. 166מוצקי קקאו ) 06-06ת שוקולד מריר וחפיס 2 

 

 אופן הכנה:

  ת כוסמין/קמח מלא בקערה.ושמים את פתיתי המצ

מרי )קערה מעל סיר מים -באןיר במיקרוגל/ממיסים בצלוחית קטנה את השוקולד המר

מרקם קבלת לתוך השוקולד את השמן ואבקת הסוכר ובוחשים היטב עד ל וסיפיםמ. רותחים(

מצה ומערבבים היטב עד שכל הפתיתי שופכים את תערובת השוקולד מעל  חלק ואחיד.

 הפתיתים מכוסים בשוקולד בצורה שווה.

 י כפיות לכל יחידה., בערך שתיםטנג'מעבירים  באמצעות כפית למ

 .מתקשה לחלוטין(השוקולד לשעה )או עד שכניסים למקרר מ. בסוכריות/קוקוס ניתן לקשט

 

 הערות: 

מצות, שוברים כל מצה לרבעים ומכניסים  4בצורה הבאה: לוקחים אפשר להכין פתיתים  

( על המהירות הגבוהה ביותר ON/OFFלמעבד מזון. מפעילים את מעבד המזון בפולסים )

 )הפעלה רציפה תיצור אבקת מצה בתחתית(. עד שמתקבלות חתיכות קטנות

לאחר מכן מעבירים למסננת את תכולת המעבד על מנת להיפטר מהגרגרים הקטנים 

 כוס פתיתים אחת.= ביותר כך שיישארו פתיתים בלבד. ארבע מצות 

 יםיחסית מופרד םלהדבק וה יםהם לא אמור יםטכאשר מעבירים את הפתיתים למנג' 

 ם לצורה אחידה.הקירור במקרר יגבש אות

 יחידות. 06 -הכמות שיוצאת שווה בערך ל 

  וחג שמח בתיאבון                                               


